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€ 50.00 per persona

Aperitivo di benvenuto

Prosecco in coppa, cocktail analcolico,
succhi assortiti, tartina con crema di avocado
e crudo della foresta, pizza fritta con pomodoro e
formaggio, tocchetti di formaggio con confetture,

mandorle abbrustolite, frutti del cappero
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ANTIPASTO

Flan di spinaci mousse di ricotta e speck croccante

=g

PRIMO

Tortelloni al brasato con crema di castagne
e funghi porcini
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SECONDO

Tasca di vitello farcita con verdurine in fondo bruno
e patate arrosto
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DESSERT

Dolce pan di spagna con crema al caciocavallo
in guazzetto di fichi d'india
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BEVERAGE

Acqua minerale naturale e frizzante, vino rosso
etichetta nostra selezione, caffe e amari
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€ 60.00 per persona

Aperitivo di benvenuto

Prosecco in coppa, cocktail analcolico,
succhi assortiti, tartellette al salmone,
frittelline alle acciughe, crocchetta di baccala
al pane panko, mandorle abbrustolite, chips
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ANTIPASTO

Sospeso al nero di seppie con molluschi e crostacei
in guazzetto di plancton marino
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PRIMO

Scialatielli ai frutti di mare
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SECONDO

Sandwiches di orate con spinaci su purea di patate
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DESSERT

Baba con mousse di ricotta salsa di arance
e scaglie di cioccolato
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BEVERAGE

Acqua minerale naturale e frizzante, vino rosso
etichetta nostra selezione, caffe e amari
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Mot ragay

€ 25.00 per pérsona

PRIMO

Pasta al pomodoro o ragu
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SECONDO

Cotolette e patatine fritte
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BEVERAGE

Acqua minerale naturale e frizzante




